Cotelettes de pore

Faire revenir 8 cotelettes de porc
Mettre dans un plat qui va au four
Ajouter sel et poivre

Faire revenir 2-3 oignons

Ajouter et déposer sur la viande :
1 boite de créme tomate

/2 tasse d’eau

2 ¢. a table de cassonnade

/4 tasse Ketchup

Cuire au four a découvert a 350° F env. 1 V2 heure — 2
heures
(Prét lorsque la viande se détache facilement des os)



