Croustade de pommes

8 Tasses de pommes en quartier (env. pommes moyennes)
/2 tasse Sucre
4 c. a thé jus citron

Déposer les quartier de pommes dans un plat allant au four.
Saupoudrer de sucre et asperger d’eau et de jus de citron.

Garniture a croustade

2/3 tasse farine

1 V2 tasse de gruau

2/3 tasse de cassonade pressée
/2 tasse de beurre

Couper le beurre dans les ingrédients secs.
Saupoudrer sur la préparation aux pommes.

Cuire 375 °F



