Sile pere Noéi iva pas areprendre la route
avec ses rennes, et pour réchauffer
Fatmosphere, ajoutez donc un peu de
llqueur de café, de schnaps a la menthe
ou de liqueur de whisky. Ca va remettre
sur pied tous les Péres Noél.

PORTIONS: 4 personnes

TEMPS DE PREPARATION: 15 minutes
TEMPS DE CUISSON: 8 minutes

INGREDIENTS

1 litre (4 tasses) de lait
200 g (1tasse)desucre
60 g (Y tasse) de poudre
de cacao

(4 02) de pastilles de
chocolat noir

1 litre {4 tasses)de
cremelégere 15%

110g

BB B BE R eSS

ac.at. dextraitde vanille
1 pincée de muscade
1 pinceéede sel

250 ml (ltasse)decréemea
fouetter 35 %

2c.at. de vanille en poudre

METHODE

Dans une casserole, sur feu moyen, faire
chauffer la moitie du lait, lesucre et le
cacao entournantsans cesse jusqu'ace
que le sucresoit dissous. Incorporer les
pastilles de chocolat, le reste du laitet la
créme légere. En mélangeant au fouet,
porter a ébullition sur feu moyen.
Retirer immediatement du feu.
Incorporer fa vanille, lamuscade et le
sel. Laisser reposer 2 minutes.

Dans un bol, fouetter lacremeetla
vanilie en poudre jusqu'a ce gu'elle
forme des pics mous.

Verser le chocolat chaud dans des
tasses. Couvrir d'une grosse cuillere de
creme fouettée et servir.
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