-4 portions)

Ml huile dolive Al QoS
3 gousses dail, éerasees o hichdes 3
[T oignon, haché ) 1
125 ml vin blane see ) Vi lasse
I aubergine de tille mojenne, en dés 1
1Kl tomates, pelées, épépindes, en dés 1
R basilic frais haché ] Zeaas
2 ml bfip,:m Yac athé
I ml piment de Cavenne  heathé
1 pl)it'rﬁl_l_ El’l‘l.li‘ll dés il
300 g spaghettis, cuits af denie 11b

scl et poivre
fromage ripé, au goiil

1. Dans huile d'olive chaude, faire 3. Dix minutes avant la lin de la
cuire 3 feu moyen Iail ef Ioignon cuisson, incorporer le poivron,
3 minutes. Mouiller avec le vin el

- : 4. Servir sur les piies et accompagner
poursuivee ki cuisson 3 minutes.

de fromage ripé.
2. Ajouter laubergine, les tomates, le

hasilic, lorigan, le piment de Cayenne,

le sel et e poivre. Porter it éhullition,

couvrir ¢l faire cuire  feu doux

40 minules, Remuer souvent et

ajouter e I'eiu au besoin,



