Tarte au fromage

1 paquet de fromage Philadelphia

1 tasse de creme fouettée

1 C. a thé de vanille

1 C. a thé de jus de citron

34 tasse de sucre en poudre

1V tasse de chapelure biscuit Graham
/2 tasse de beurre fondu

garniture a tarte aux cerises

Mélanger la chapelure avec le beurre dans une assiette
graissée. Cuire a 350°C 8-10 min. puis laisser refroidir.
Dans un plat défaire le fromage avec le sucre en poudre.
Dans un autre plat fouetter la créme + le citron + vanille.
Laisser refroidir 1 heure au congélateur puis couper.



